
1年間

名　　称

原材料名

内 容 量

賞味期限

保存方法

使用方法

－18℃以下にて保存してください。
凍ったまま170度の油で3～４分揚げて
ください。

海鮮かきあげ

野菜(玉葱、にんじん、春菊）海老、たこ、衣(小麦粉、でん粉、
卵粉、植物性たん白、食塩、米粉、香辛料)、揚げ油(パーム油）、
ベーキングパウダー、調味料(アミノ酸）
90ｇ
1年間

名　　称

原材料名

内 容 量

賞味期限

保存方法

使用方法

－18℃以下にて保存してください。
凍ったまま170度の油で3～４分揚げて
ください。

※一度解凍したものは品質が変わる恐れがありますので、再凍結は避けてください。

野菜かきあげ

玉葱、にんじん、春菊、衣(小麦粉、でん粉、
卵粉、植物性たん白、食塩、米粉、香辛料)、揚げ油(パーム油）、
ベーキングパウダー、調味料(アミノ酸）
90ｇ

鍋にたっぷり油を
入れて、170度の
油に凍ったまま、
約3～4分程度揚げ
てください。

お召し上がり方

TEL:03－3639－1155
FAX:03－3639－1166

sales@gmp.bzGMP
http://www.gmp-y.com

開発中！

海鮮かきあげ
90g 10枚x4トレ

野菜かきあげ
90g　10枚ｘ10トレ

海老かきあげ
　PB　開発商品

たまねぎ、にんじん、
春菊がたっぷり入っ
たかきあげです。
うどん、かきあげ丼、
夕飯のおかず等いろ
んな用途でお楽みい
ただける一品です。

たこ、海老がたくさん
入った食べ応えのある
かきあげです。
野菜もたっぷりとれる
一度に二度おいしい
かきあげです。

身が大きいぷりぷりの海老
を贅沢に使った海老かきあげ
を現在開発中。話題になるこ
間違いなし。お楽しみに！

海鮮かきあげ野菜かきあげ

野菜かきあげ 海鮮かきあげ 海老かきあげ

KAKIAGE


